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ANEXO | — ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 091/2026

1. INTRODUCAO

O presente Estudo Técnico Preliminar — ETP, elaborado nos termos do art. 6°, inciso XX, e do
art. 18, inciso |, ambos da Lei Federal n° 14.133/2021, tem por finalidade demonstrar a
necessidade da contratacdo, apresentar a solucdo mais adequada sob os aspectos técnico,
econbmico e juridico, bem como subsidiar a elaboracdo do Termo de Referéncia e a
deflagracdo do competente procedimento licitatério. O ETP busca identificar e analisar os
cenarios para o atendimento da demanda apresentada, demonstrar a viabilidade técnica e
econdmica das soluc@es identificadas, fornecendo as informacgdes necessarias para subsidiar as
fases subsequentes do processo de contratacao.

2. OBJETO DO ESTUDO

Selecdo de propostas para Registro de Precos visando a futura e eventual contratacdo de
empresa especializada no fornecimento de géneros alimenticios de panificacdo (pées, salgados
e bolos), para atender plenamente as necessidades continuas da Prefeitura Municipal de
Tocantin6polis, Fundo Municipal de Assisténcia Social (FMAS), Fundo Municipal de Salde
(FMS), Fundo Municipal de Educacdo (FME) do Municipio de Tocantindpolis — TO, com
formalizacdo mediante Ata de Registro de Pre¢os, nos termos do art. 82 da Lei n® 14.133/2021.

3. UNIDADE REQUISITANTE

Os oOrgdos e Secretarias requisitantes do objeto deste Estudo Técnico Preliminar e que
compdem a estrutura administrativa demandante da Prefeitura Municipal de Tocantindpolis/TO
s&o:

o Secretaria Municipal de Administracdo, por meio do Secretario Titular, o Sr. Jair
Teixeira Aguiar;

e Fundo Municipal de Educacdo (FME), por meio da sua Gestora, a Sra. Allyne Duarte
Araujo;

e Fundo Municipal de Satde (FMS), por meio da sua Gestora, a Sra. Maria da Conceicao
Marinho de Farias Régo;

o Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Fundo Municipal de Assisténcia Social
(FMAS), por meio da sua Gestora Responsavel, a Sra. Verdnica Rufino de Mécedo;

o Secretaria Municipal de Obras, Infraestrutura e Habitacdo, Secretaria de Transportes,
Secretaria de Agricultura e demais Secretarias correlatas integradas ao fluxo ordinario
de demandas do municipio.
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4. NECESSIDADE DA CONTRATACAO E JUSTIFICATIVA

4.1 A contratacdo objeto deste Estudo Técnico Preliminar justifica-se pela necessidade
administrativa continua de fornecimento de géneros alimenticios de panificacdo, incluindo
pées, bolos e salgados, destinados ao atendimento das atividades desenvolvidas pelas
Secretarias Municipais e Fundos participantes. A aquisicdo visa garantir a continuidade dos
servicos publicos, das agOes institucionais, dos eventos oficiais, das atividades educacionais,
dos atendimentos na area da salde e das acOes socioassistenciais promovidas pelo Municipio
de Tocantin6polis/TO, assegurando o adequado funcionamento da Administracdo Publica
Municipal.

4.2. Justifica-se a contratacdo tendo em vista que o Municipio de Tocantinépolis desempenha
diariamente a prestacdo de servigos essenciais aos cidaddos locais. A Administragdo Publica
possui 0 compromisso de assegurar um bom emprego da alimentacdo saudavel e adequada,
compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradi¢des e 0s
habitos alimentares saudaveis. O atendimento engloba acdes da rede socioassistencial
(atendimento a abrigos e servigos de assisténcia social), unidades de saude (Hospitais
Municipais, UPA, UBS), reunifes pedagdgicas e aclGes das Secretarias vinculadas desta
Municipalidade, bem como na complementacdo dos lanches oferecidos as criangas atendidas
nas escolas e creches municipais.

4.3. A Secretaria Municipal de Administracdo, Financas, Obras, Meio Ambiente e demais
6rgdos demandam o fornecimento planejado e continuo para eventos com a comunidade,
recepcdes e capacitacfes institucionais. Evidencia-se a necessidade premente de contratacao,
uma vez que a paralisagdo do fornecimento inviabilizaria o cumprimento das acgOes
governamentais e o atendimento adequado de unidades primarias, como os Postos de Saude da
Familia (PSF) e Centros de Referéncia de Assisténcia Social (CRAS).

4.4. No tocante ao Fundo Municipal de Educacéo e ao Setor de Merenda Escolar, a contratacéo
visa garantir o complemento cal6rico e lanches para atividades pedagdgicas extra-muros,
eventos escolares, desfiles civicos e atendimento direto aos alunos inseridos no Programa
Municipal de Alimentacdo Escolar (PMAE), zelando pela salde e bem-estar das criancas e
adolescentes da rede municipal de ensino.

4.5. Os quantitativos estimados foram definidos com base no histérico de consumo dos
exercicios anteriores, nas demandas apresentadas pelas unidades requisitantes e na projecao das
acOes institucionais previstas para o exercicio de 2026, conforme levantamento constante dos
autos do processo."



DEUS ACIMA DE TUDO PREFEITURA DE

TOCANTINOPOLIS

Vf((A ot /V{?(

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

A empresa contratada deverd cumprir rigorosamente as obrigacdes a seguir estipuladas:

a) Ser pessoa juridica regularmente constituida, habilitada e ativa para o ramo de
fabricacdo/comércio de produtos de panificacdo, confeitaria e salgados;

b) Fornecer géneros alimenticios de primeira qualidade, que atendam integralmente aos
padrdes sanitarios, organolépticos e as especificagdes descritas neste termo, observando
as caracteristicas exigidas para cada item (frescor, prazo de validade e composi¢éo);

c) Utilizar insumos de marcas reconhecidas e em estrita conformidade com as
regulamentacfes da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e dos 6rgdos
de Defesa Sanitaria da Saude, garantindo condicGes higiénico-sanitarias adequadas na
producdo, acondicionamento e transporte;

d) Garantir que os produtos sejam entregues devidamente embalados e protegidos
contra contaminagfes externas, utilizando veiculos adequados e higienizados para o
transporte de alimentos, mantendo a integridade dos itens fritos, assados ou resfriados;

e) Realizar as entregas de forma parcelada, conforme demanda da Administracdo, no
prazo maximo de até 24 (vinte e quatro) horas ap6s o recebimento da Ordem de
Fornecimento, salvo situagcdes emergenciais ou eventos previamente agendados, quando
poderdo ser definidos horarios especificos em comum acordo entre a Administracdo e a
contratada.

f) A substituicdo devera ocorrer em até 2 (duas) horas apds a comunicacao formal da
irregularidade pela Administracéo;

g) Fornecer nota fiscal eletrdnica correspondente a entrega efetiva, contendo a descricao
detalhada do item, quantitativos e valores unitarios homologados;

h) N&o subcontratar parcial ou totalmente a execucdo do objeto licitado, sob pena de
rescisdo imediata da Ata ou do Contrato e aplicagdo das sangfes administrativas
cabiveis;

i) Comprovar, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos, a regularidade
fiscal, trabalhista e juridica, bem como a auséncia de sanc¢des impeditivas de licitar e
contratar nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

5.1. Capacidade Técnica

A licitante devera apresentar, para fins de habilitacdo técnica:
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e a) Atestado(s) de Capacidade Técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito publico
ou privado que comprovem o fornecimento de produtos compativeis em caracteristicas,
quantidades e prazos com o objeto da licitagdo, observadas as disposi¢des do art. 67 da
Lei n° 14.133/2021, admitida a soma de atestados para comprovacdo da capacidade
técnica.

e b) Comprovacdo de regularidade junto a Vigilancia Sanitaria Competente (Alvara
Sanitario vigente) do estabelecimento fabril/comercial, demonstrando aptiddo para a
manipulacdo e fornecimento de alimentos de consumo humano;

e ) A Administracdo podera promover diligéncias para verificar as condi¢fes de higiene
e a estrutura fabril do estabelecimento vencedor, visando assegurar a qualidade do
produto final fornecido.

o A exigéncia de atestado de capacidade técnica limita-se a comprovacédo de aptiddo para
desempenho de atividade pertinente e compativel com o objeto licitado, observando os
principios da proporcionalidade e da competitividade previstos no art. 67 da Lei n°
14.133/2021.

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO

6.1. A estimativa de precos foi elaborada observando a metodologia prevista no art. 23 da Lei
n° 14.133/2021 e na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 65/2021, utilizando-se pesquisa junto
ao Banco de Precos, Portal Nacional de Contratac6es Publicas (PNCP), contratacfes similares
de outros 6rgéos publicos e cotacfes obtidas junto a fornecedores do ramo.

6.2. O mercado apresenta um amplo leque de fornecedores capazes de fornecer os quantitativos
demandados dentro dos padrées exigidos de pontualidade e qualidade alimentar, o que assegura
ampla competitividade e afasta riscos de monopolio ou direcionamento do certame.

6.3. O objeto enquadra-se perfeitamente na categoria de bens comuns, nos termos do art. 6°,
inciso XIII, da Lei n® 14.133/2021, visto que seus padrdes de desempenho, peso e qualidade
podem ser objetivamente definidos no edital por meio de especificagdes usuais e consolidadas
no mercado fornecedor nacional, sem complexidades técnicas adicionais.

6.4. A modelagem mais eficiente e viavel identificada foi a contratacdo por meio de Pregéo
Eletrénico com Sistema de Registro de Pregos, utilizando-se o critério de julgamento por
Menor Preco por Item, atendendo ao disposto no art. 28, inciso I, da Lei n® 14.133/2021.

6.5. ANALISE DAS SOLUCOES DISPONIVEIS

o Para atendimento da necessidade identificada foram analisadas as seguintes alternativas:
e | —Producéo prépria pelo Municipio:
Exigiria estrutura fisica adequada, equipamentos, mao de obra especializada, aquisi¢do
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permanente de insumos e controle sanitario continuo, tornando-se economicamente
desvantajosa.

« Il —Contratagdo sob demanda sem Sistema de Registro de Precos:
Possibilitaria o atendimento da necessidade, porém reduziria a flexibilidade
administrativa e exigiria sucessivas contratacdes ao longo do exercicio.

e |1l - Pregdo Eletronico com Sistema de Registro de Precos:
Permite aquisi¢des parceladas conforme necessidade efetiva, amplia a competitividade,
reduz desperdicios e proporciona maior economicidade.

e Apos andlise comparativa, concluiu-se que a Solugdo 11 apresenta a melhor relagéo
custo-beneficio para a Administracao.

7. SOLUCAO ADOTADA E JUSTIFICATIVA

7.1. A solucdo adotada € a contratacdo mediante Pregdo Eletronico, tipo menor prego por item,
com adogéo do Sistema de Registro de Precos — SRP, nos termos dos arts. 28, 29 e 82 da Lei n°
14.133/2021. O critério de menor preco por item foi selecionado por tratar-se de produtos
comuns amplamente disponiveis no mercado regional, garantindo a mais ampla
competitividade e permitindo a participacdo justa de fornecedores locais, maximizando a
economicidade. O instrumento contratual serd a Ata de Registro de Precos, com vigéncia de até
12 (doze) meses.

7.2. O SRP é adotado com fundamento no art. 82, incisos | e 1V, da Lei n° 14.133/2021, em
razao:

o Da natureza fracionada, descentralizada e eventual do consumo dos produtos ao longo
do ano, cujas entregas flutuam conforme o cronograma de eventos, acfes comunitérias e
fluxos de cada secretaria e fundo;

o Da necessidade de faturamento independente, onde cada Fundo Municipal (Saude,
Educacdo, Assisténcia Social) emite suas préprias notas de empenho e gerencia seu
consumo de acordo com as dotacdes or¢camentarias especificas;

o Do imperativo de evitar desperdicios e estoques estragados de produtos pereciveis,
pagando-se estritamente pela quantidade sob demanda requisitada.

7.3. O prazo maximo para a entrega dos produtos serd fixado em horas ou conforme o
agendamento prévio solicitado pela unidade requisitante na Ordem de Fornecimento,
compativel com os horéarios de realizacéo das atividades governamentais e garantia de produtos
frescos.

7.4. Descartam-se a dispensa (art. 75) e a inexigibilidade (art. 74), por superacdo dos limites
legais de contratacdo direta e por tratar-se de bem comum com ampla concorréncia no
mercado, respectivamente.

7.5. A fiscalizacdo técnico-administrativa e a gestdo direta das obrigacfes decorrentes da Ata
de Registro de Precos ficardo sob a responsabilidade dos fiscais formalmente designados por
cada Secretaria Municipal e Fundo requisitante, nos termos do art. 117 da Lei n°® 14.133/2021.
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8. SUSTENTABILIDADE

8.1. Em atendimento ao art. 5° da Lei n°® 14.133/2021, a contratacdo incorpora praticas de
sustentabilidade e estimulo ao consumo consciente, exigindo que a contratada observe as
seguintes diretrizes:

Considerando a natureza do objeto, foram adotados critérios de sustentabilidade compativeis
com o mercado fornecedor local, priorizando embalagens reciclaveis ou biodegradaveis e
praticas que contribuam para reducdo do desperdicio de alimentos e correta destinacdo dos
residuos gerados durante a execugdo contratual.

« Utilizar, prioritariamente, embalagens de acondicionamento coletivo ou individual que
sejam reciclaveis ou biodegradaveis, minimizando o descarte de plasticos de uso Unico;

o Otimizar as rotas de entrega para reducdo da emissdo de gases poluentes e otimizacao
logistica no perimetro urbano e rural do municipio;

o Garantir o descarte correto de residuos organicos e 6leos de fritura utilizados no
processo fabril, comprovando a destinagcdo ambiental adequada quando solicitado pelos
orgaos de fiscalizacdo municipais.

o Priorizar fornecedores que adotem préaticas de reducdo do desperdicio alimentar e
destinacao adequada de residuos organicos.

9. ANALISE DE RISCOS

Risco: Licitacdo deserta ou fracassada

Probabilidade: Média

Impacto: Alto

Mitigacdo: Ampliacdo da divulgacdo do certame e republicacéo.

Risco: Inexecuc¢éo contratual

Probabilidade: Baixa

Impacto: Alto

Mitigacdo: Aplicacdo de sangOes administrativas e convocagdo de remanescentes.

Risco: Oscilagdo dos precos dos insumos

Probabilidade: Média

Impacto: Médio

Mitigacdo: Atualizacdo da pesquisa de precgos e observancia das regras de reequilibrio
econémico-financeiro.

Risco: Fornecimento de produtos improprios para consumo
Probabilidade: Baixa

Impacto: Alto

Mitigacdo: Fiscalizag&o sanitaria e substituicdo imediata.
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Risco: Atraso nas entregas

Probabilidade: Média

Impacto: Alto

Mitigacdo: Aplicacdo de penalidades contratuais e monitoramento da execucéo.

Risco: Insuficiéncia orgamentaria nas contratagcdes decorrentes
Probabilidade: Baixa

Impacto: Alto

Mitigacdo: Controle prévio das dotaces e emissdo de empenho.

10. ENQUADRAMENTO DO OBJETO

O objeto deste estudo enquadra-se estritamente como bem comum, nos termos do art. 6°, inciso
XIIl, da Lei n° 14.133/2021. Justifica-se tal enquadramento uma vez que 0S géneros
alimenticios de panificacdo e confeitaria comuns possuem atributos de desempenho,
especificacbes de peso, sabor e caracteristicas de mercado padronizadas e amplamente
consolidadas, sem necessidade de avaliacdes técnicas de alta complexidade.

11. PARCELAMENTO

O parcelamento foi realizado em observancia ao art. 40, inciso V, alinea "b", da Lei n°
14.133/2021, visando ampliar a competitividade, possibilitar a participagdo de microempresas e
empresas de pequeno porte e promover maior economicidade para a Administracao.

O parcelamento em itens foi adotado em razdo da natureza distinta dos produtos,
possibilitando a ampliacdo da competitividade, a participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte e a obtencdo de propostas mais vantajosas para a Administracdo, sem prejuizo
da economia de escala.

12. ESTIMATIVA DE CUSTOS

12.1. O orcamento estimado detalhado foi elaborado com base em ampla pesquisa
mercadologica, utilizando-se de dados obtidos junto ao Portal Nacional de ContratacGes
Publicas — PNCP (via plataforma Fonte de Precos) e cotagdes diretas com fornecedores locais,
em estrita observancia ao art. 5°, inciso I, da Instru¢cdo Normativa n°® 65/2021 e ao art. 23 da Lei
n°14.133/2021. Os valores de referéncia resultaram da média aritmética das cotacOes coletadas.

12.2 HISTORICO DE CONTRATACAO

O Municipio possui historico de contratagdes similares, demonstrando a recorréncia da
necessidade administrativa e permitindo a utilizacdo de dados historicos para dimensionamento
dos quantitativos estimados. Foram considerados o0s seguintes procedimentos:
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* Processo Administrativo n® 089/2024 — aquisicao de pées, bolos e salgados para atendimento
da Prefeitura e Fundos Municipais;

* Processo Administrativo n® 061/2025 — aquisicdo de pées, bolos e salgados para atendimento
da Prefeitura e Fundos Municipais.

12.3. Valor estimado total: R$ 507.028,69 (quinhentos e sete mil vinte e oito reais e sessenta e
nove centavos)

A pesquisa de precos foi realizada entre os dias 13 e 29 de maio de 2026, mediante consultas ao
PNCP, Fonte de Precos, contratacdes similares e cotacdes obtidas junto a fornecedores do
ramo, observando os parametros estabelecidos no art. 23 da Lei n® 14.133/2021.

12.4. O valor estimado foi obtido mediante a multiplicacdo dos quantitativos previstos pelos
precos médios unitarios apurados na pesquisa de mercado, cujos relatorios integram os autos do
processo administrativo.

12.5 Os precos unitérios referenciais foram obtidos mediante pesquisa realizada em
conformidade com o art. 23 da Lei Federal n°® 14.133/2021 e com a Instrucdo Normativa
SEGES/ME n° 65/2021.

O mapa comparativo de precos, os relatérios emitidos pelo PNCP/Fonte de Precos e as
cotacbes obtidas junto aos fornecedores integram o0s autos do processo administrativo,
constituindo documentos de suporte da estimativa da contratacéo.

1 150 | 70 80 200 500 |kg BISCOITO DE QUENO QUALIDADE.
PRODUTO FEITO A BASE DE QUEIJO E
POLVILHO, PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE.
SERAO REJEITADOS BISCOITOS
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS
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190

95

75

150

510

kg

BOLO CONFEITADO: DE BOA QUALIDADE.
BOLOS CONFEITADOS, DE MASSA BRANCA
A BASE DE LEITE E OVO, COM RECHEIOS
VARIADOS (DOCE DE LEITE BACAXI,
AMEIXA OU LEITE CONDENSADO),
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. SERAO
REJEITADOS BOLOS QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS.

120

90

40

92

342

kg

BOLO DE FUBA DE MILHO: DE BOA
QUALIDADE. BOLO A BASE DE FUBA DE
MILHO, FARINHA DE TRIGO, OVOS, LEITE
DE COCO, SEM RECHEIO, COM
COBERTURA DE CANELA E ACUCAR
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. SERAO
REJEITADOS BOLOS QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS.

110

90

45

75

320

kg

BOLO DE MANDIOCA (MANE PELADO): DE
BOA QUALIDADE. BOLO A BASE DE
MANDIOCA RALADA, COCO, QUENO
RALADO, LEITE DE COCO E OVOS, SEM
RECHEIO, SEM COBERTURA, COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE,
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDEQUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. SERAO
REJEITADOS BOLOS QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOUPTICAS ANORMAIS

150

70

80

110

410

kg

BOLO DE  MILHARINA: DE BOA
QUALIDADE. BOLO A BASE DE
MILHARINA, FARINHA DE TRIGO, OVOS,
COCO RALADQO, LEITE E MARGARINA. SEM
COBERTURA, SEM RECHEIO, COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. SERAO

REJEITADOS BOLOS QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA

PESADA" E DE CARACTERISTICAS |
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS
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180

30

48

60

318

kg

BOLO FRITO: DE BOA QUALIDADE. BOLO A
BASE DE POLVILHO, QUENO, OVOS E
LEITE, SEM COBERTURA, SEM RECHEIO,
COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA
QUALIDADE, PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. SERAO
REJEITADOS BOLOS QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

160

15

18

50

243

kg

BROA TEMPERADA: DE BOA QUALIDADE.
PRODUTO A BASE DE FUBA, FARINHA DE
TRIGO, PRESUNTO, MUSSARELA, CARNE
MOIDA E OVOS, COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA QUALIDADE, PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE
DECLARADOS E APROVADOS PELA AN
VISA. SERAO REJEITADAS BROAS
QUEIMADAS, AMASSADAS, ACHATADAS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

100

110

90

75

375

kg

ENROLADINHO DE QUENO: DE BOA
QUALIDADE. PRODUTO A BASE DE
FARINHA DE TRIGO, LEITE, OVOS E QUEIJO
BRANCO, COM COBERTURA DE LEITE
CONDENSADO E COCO RALADO, COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE,
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA, SERAO
REJEITADOS ENROLADINHOS
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

1.100

120

75

90

1.385

ENROLADINHO DE SALSICHA: DE BOA
QUALIDADE. PRODUTO A BASE
DEFARINHA DE TRIGO, LEITE, OVOS COM
RECHEIO DE SALSICHA. COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE,
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA, SERAO
REJEITADOS ENROLADINHOS
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATU MADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

10
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10

198

75

65

110

448 |kg MANGULAO: DE BOA  QUALIDADE.
PRODUTO A BASE DE POLVILHO DOCE,
QUENO, OLEO, OVOS. SEM RECHEIO, SEM
COBERTURA, COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA QUALIDADE, PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE
DECLARADOS E APROVADOS PELA
ANVISA.SERAO REJEITADOS MANGULAO
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

11

110

65

35

95

305 |kg PAO DE FORMA: DE BOA QUALIDADE.
PRODUTO A BASE DE LEITE, AGUCAR,
FARINHA DE TRIGO E OVOS. SEM
COBERTURA, SEM RECHEIO, COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE,
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. SERAO
REJEITADOS PAES QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

12

110

35

45

65

255 |kg PAO DE QUENO: DE BOA QUALIDADE.
PRODUTO A BASE DE POLVILHO, QUEINO,
OVOS, LEITE E OLEO. SEM RECHEIO, SEM
COBERTURA, COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA QUALIDADE, PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE
DECLARADOS E APROVADOS PELA
ANVISA.SERAO REJEITADOS PAES DE
QUEIIO QUEIMADOS, AMASSADOS,
ACHATADOS E "EMBATUMADOS ASPECTO
MASSA PESADA" E CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS.

13

108

48

75

120

351 |kg PAO FRANCES: DE BOA QUALIDADE.
PREPARADO COM FARINHA TRIGO,
FERMENTO BIOLOGICO, SAL, ACUCAR,
MARGARINA PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA, SERAO
REJEITADOS PAES QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS  ASPECTO  MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS.
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14

1.200

73

68

55

1.396

kg

PAO P/ HAMBURGUER: DE BOA
QUALIDADE. PRODUTO A BASE DE
FARINHA DE TRIGO, OVOS, LEITE,
MARGARINA, E GERGELIM PARA
POLVILHAR. SEM RECHEIO, SEM
COBERTURA. SERAO REJEITADOS
PAESMAL ASSADOS, QUEIMADOGOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

15

130

25

15

25

195

kg

PAO SOVADO: PRODUTO A BASE DE
FARINHA DE TRIGO, AGUA OU LEITE,
OVOS. SEM RECHEIO, SEM COBERTURA.
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA, SERAO
REJEITADOS PAES QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

16

45

35

32

18

130

KG

ROSCA ASSADA: DE BOA QUALIDADE.
PRODUTO A BASE DE FARINHA DE TRIGO,
ACUCAR, OVOS, LEITE, SEM RECHEIO,
COM COBERTURA DE LEITE CONDENSADO
E COCO RALADO. PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE
DECLARADOS E APROVADOS PELA AN
VISA. SERAO REJEITADAS ROSCAS MAL
ASSADAS, QUEIMADAS, AMASSADAS,
ACHATADAS E "EMBATUMADOS ASPECTO
MASSA PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS.

17

18

35

25

45

123

kg

ROSCA FRITA: DE BOA QUALIDADE.
PRODUTO A BASE DE FARINHA DE TRIGO,
ACUCAR, OVOS, LEITE, SEM RECHEIO,
COM COBERTURA DE ACUCAR E CANELA.
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS
E APROVADOS PELA ANVISA. SERAO
REJEITADAS ROSCAS MAL  FRITAS,
QUEIMADAS, AMASSADAS, ACHATADAS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

18

130

25

30

48

233

kg

SONHO ASSADO: » DE BOA QUALIDADE.
PRODUTO A BASE DE FARINHA DE TRIGO,
OVOS, LEITE, MANTEIGA. PODENDO
CONTER OUTROS INGREDIENTES, DESDE
QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA
ANVISA.COM COBERTURA DE AGUCAR
REFINADO E RECHEIOS VARIADQOS,

12
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PODENDO SER DE CREME, CHOCOLATE OU
DOCE DE LEITE. SERAO REJEITADOS
SONHOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS E
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA
PESADA" E DE CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS

19 [1.350| 300 | 190 | 320 2.160 [CENTRO |SALGADOS RECHEADOS. COM 100
UNIDADES NOS SABORES DE CARNE
MOIDA, FRANGO DESFIADO, PRESUNTO E
QUENO, CREME DE MILHO E QUIBE.
ESFIRRA, MINI PIZZA, DESCOGELADO E
FRITO ou ASSADO, PESANDO
APROXIMADAMENTE 15 GRAMAS
CONTENDO 5 SABORES EM CADA CENTO
SENDO 20 UNIDADES DE CADA.

13. RESULTADOS PRETENDIDOS

Com a contratacéo pretende-se:

* Garantir o fornecimento continuo de produtos de panificagdo para atendimento das
necessidades da Prefeitura Municipal e dos Fundos Municipais participantes;

* Assegurar a continuidade dos servigos publicos e das atividades institucionais;

* Atender adequadamente as demandas das areas de satde, educagdo, assisténcia social e
administracdo;

» Assegurar o fornecimento de produtos de qualidade e em conformidade com as normas
sanitarias vigentes;

* Promover economicidade mediante utilizacdo do Sistema de Registro de Precos;

* Possibilitar aquisi¢des conforme demanda efetiva das unidades requisitantes;

* Reduzir desperdicios decorrentes do armazenamento de produtos pereciveis;

» Aprimorar o planejamento das contratacdes publicas municipais.

14. CONCLUSAO DE VIABILIDADE

Conclui-se que a contratacdo pretendida € tecnicamente viavel, economicamente vantajosa e

juridicamente adequada, atendendo aos requisitos previstos nos arts. 18, 23, 40 e 82 da Lei
Federal n°® 14.133/2021.

13
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A solucdo escolhida demonstra-se a mais eficiente para atendimento da necessidade
administrativa identificada, razdo pela qual se manifesta favoravelmente pelo prosseguimento
da contratacéo.

.15. IMPACTO ORCAMENTARIO

15.1. "As despesas decorrentes das contratagdes futuras correrdo a conta das dotacOes
orcamentarias proprias de cada Orgdo participante, consignadas nos respectivos or¢camentos
vigentes a época da contratacao."

15.2. A futura contratacdo observara compatibilidade com o Plano Plurianual — PPA, a Lei de
Diretrizes Or¢camentérias — LDO e a Lei Orgamentaria Anual — LOA vigente.

Diante dos estudos realizados, conclui-se que a contratacdo pretendida é tecnicamente viavel,
economicamente vantajosa e juridicamente adequada, atendendo aos requisitos da Lei Federal
n® 14.133/2021.

A solucdo escolhida, consistente na realizacdo de Pregdo Eletronico com Sistema de Registro
de Precos, mostra-se a alternativa mais eficiente para atender as necessidades da Prefeitura
Municipal de Tocantinépolis e dos Fundos Municipais participantes.

Verifica-se, ainda, que a contratacdo apresenta compatibilidade com os instrumentos de
planejamento governamental e retne condicbes suficientes para prosseguimento das etapas
subsequentes, com a elaboracdo do Termo de Referéncia e instauracdo do procedimento
licitatério correspondente.

Assim, manifesta-se favoravelmente pela continuidade do Processo Administrativo n°
091/2026.

Tocantin6polis/TO, 03 de junho de 2026.

i

. T
Jalrfﬁg;; Aguiar

Secretario Municipal de Administragédo

| N . . Y / n‘ “*
X\[\\Lj{ WL ax«f@; Sk
Walderice Santos Silva
Secretaria Executiva Administrativo do Fundo Municipal de Assisténcia Social

14



DEUS ACIMA DE TUDO PREFEITURA DE

TOCANTINOPOLIS

//(f-rn“ (L)M (V& ADM - 2025 / 2028

~
.‘ A N ) \ , .
L,u (\,&K&MVLJ L - {\&i‘&(ﬁb@/
WALKIRIA CRISTINA RIBEIRO
Assistente Administrativo do Fundo Municipal de Educacao

k;‘ \ K\ ‘ { 1 i,/

Gizelle Silveira Santos
Diretora Da Atencdo Priméaria do Fundo Municipal de Saude
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